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Présentation de la féte : Le
Nouvel An (Jour de ]’An

[ Célébration du Nouvel An avec des repas festifs et
des rassemblements familiaux.
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Les plats typiques de Le
Nouvel An (Jour de I’ An)

- Foie gras

- Huitres

- Chapon roti

- Biche de Noél
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Les plats typiques de Le

Nouvel An (Jour de I’ An)
- Foie gras N Nk
- Huitres ?i »
- Chapon roti
- Btiche de Noél




Les plats typiques de Le
Nouvel An (Jour de I’ An)

U - Foie gras

U - Huitres

0 - Chapon roéti

[ - Btche de Noél
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Présentation de la féte : I
Epiphanie

[ Célébration du 6 janvier marquée par la Galette des
Rois et la tradition de la feve.




Les plats typiques de L'
Epiphanie

[ Galette des Rois, une galette de pate feuilletée garnie
de créeme d’amande.




Présentation de la féte : La
Chandeleur

[ 2 février, Féte des Crépes, avec la tradition de faire
sauter des crépes.




Présentation de la féte : Lundi
de Paques

[ Jour férié célébrant Paques avec des repas familiaux
et des échanges de chocolats.




Les plats typiques de Lundi
de Paques

[ - Agneau pascal
[0 - (Eufs en chocolat




Présentation de la féte : Féte
du Travail

0 ler mai, marqué par la vente du muguet et des
pique-niques familiaux.




Les plats typiques de Féte du
Travail

Plats typiques :
- Fromages

- Charcuterie

- Baguette

- Vin
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Présentation de la féte : Féte
de la Musique

0 21 juin, célébration de la musique avec des
pique-niques et des concerts en plein air.
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Les plats typiques de Féte de
la Musique

Plats typiques :
- Baguette
- Fromages

- Charcuterie
- Vin



Les plats typiques de Féte de
la Musique




Présentation de la féte : Féte
de la Bastille

[0 Célébration de la féte nationale francaise avec des
repas communs et des feux d’artifice.




Les plats typiques de Féte de
la Bastille

[ Plats typiques :

[ - Charcuterie et fromages
[0 - Quiche Lorraine
U - Crépes



Présentation de la féte :
Assomption

[ Féte religieuse du 15 aott célébrée avec des repas
estivaux.




Les plats typiques de
'assomption
0 Plats typiques :

[ - Ratatouille
U - Tarte tropézienne
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Les plats typiques de
'assomption
[ Plats typiques :

[ - Ratatouille
U - Tarte tropézienne




Présentation de la féte : La
Toussaint

[ Féte religieuse du ler novembre honorant les morts,
marquée par des plats de saison.




Les plats typiques de La
Toussaint

0 Plats typiques :

[ - Velouté de potiron

0 - Chataignes grillées



Présentation de la féte : Noél

[ Célébration de Noél centrée sur un repas de féte et
des retrouvailles familiales.




Les plats typiques de Noél

Plats typiques :

- Foie gras

- Dinde aux marrons
- Bliche de Noeél |
- Homard ro6ti
- Vin chaud
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Merci Beaucoup !

Merci d’avoir suivi cette présentation.

Bon appétit et bonnes fétes!




